
CArta dei vini



bollicine italia

bollicine francia

Emèa Brut Metodo Classico VSQ - Gralò  € 36
100% Chardonnay - 12,5 % vol. - Lombardia, Erbusco

Un Metodo Classico artigianale di grande spessore, affinato 60 mesi sui lieviti. 
Unisce avvolgenti note di miele e frutta matura a un sorso secco, energico 

e dalla spiccata acidità.

Franciacorta DOCG Satèn - Gralò  € 50
100% Chardonnay -12,5 % vol. - Lombardia, Erbusco

Un’elegante espressione di Franciacorta dal profilo ricco, dove le note di crosta di pane 
e lievito si fondono a sentori agrumati e mielati. Si distingue per una spuma setosa 

e soffice che avvolge il palato con una straordinaria cremosità.

Oltrepò Pavese DOCG Metodo Classico “Sessanta” 
Pas Dosè - Luca Bellani  € 45

100% Pinot Nero - 12,5 % vol. - Lombardia, Oliva Gessi
Un Pinot Nero in purezza di grande struttura e spessore, affinato ben 60 mesi sui lieviti. 

Sviluppa intensi sentori di crosta di pane e note vanigliate, che aprono la strada a un 
sorso totalmente secco, cremoso e dalla profonda impronta minerale.

Lazio IGT Spumante Metodo Classico “Vento di Ponente” 
Pas Dosè 2021 - Casa Divina Provvidenza  € 54

100% Cacchione - 12,5 % vol. - 2021 - Lazio, Nettuno
Raro Metodo Classico da uve autoctone del litorale romano, nato da vigne accarezzate 

dalla brezza marina. Unisce sottili note di crosta di pane a spiccati richiami iodati, 
regalando un sorso totalmente secco, verticale e profondamente sapido.

Lazio IGP Spumante Metodo Charmat Brut 
“MareDivino” - Casa Divina Provvidenza  € 24

100% Cacchione - 12,5 % vol. - Lazio, Nettuno
Un’interpretazione dinamica e contemporanea dell’autoctono Cacchione, lavorata 

in autoclave per preservarne la fragranza originaria. Si distingue per profumi floreali 
molto freschi e un sorso scorrevole, morbido ed equilibrato

Blanquette de Limoux AOP Brut “Cuvèe 
Françoise” - Maison Antech  € 32

Mauzac, Chardonnay, Chenin - 12 % vol. - Francia, Limoux
Storica bollicina francese nata nel 1531 ad opera dei monaci benedettini, ben prima dello 

Champagne. Dominata dal vitigno autoctono Mauzac, unisce freschi profumi di mela 

verde e fiori bianchi a un sorso armonioso, morbido e dalla vivace freschezza agrumata.

Crèmant de Limoux Rosè AOP Brut “Cuvèe 
Françoise” - Maison Antech  € 40

Chardonnay, Pinot Noir, Chenin - 12 % vol. - Francia, Limoux
Bollicina rosé di grande spessore, dove il tocco prezioso del Pinot Nero dona al colore

 e al palato una struttura superiore. Accosta profumi fragranti di frutti di bosco a cenni 
di pasticceria, svelando un sorso profondo, fresco e dal perlage finissimo.

“Benvenuti nella nostra selezione. Abbiamo racchiuso in queste 
pagine un viaggio che unisce il fascino delle cantine storiche 

alla riscoperta di varietà autoctone quasi dimenticate. 
 

Ogni etichetta è stata scelta per raccontare l’anima autentica 
del proprio territorio e accompagnare al meglio 

il vostro percorso a tavola.”



bianchi italia

bianchi francia

Südtirol-Alto Adige DOC Chardonnay 
“Kleinstein” - Kellerei Bozen  € 30

100% Chardonnay - 13,5 % vol. - 2025 - Trentino-Alto Adige, Bolzano
Un bianco di montagna elegante e strutturato, affinato in grandi botti di rovere.

 Unisce ricchi profumi di frutta tropicale e calde note vanigliate a un sorso pieno, 
avvolgente e dalla vibrante freschezza minerale.

Südtirol-Alto Adige DOC Gewürztraminer 
“Ceslar” - Kellerei Bozen  € 32

100% Gewürztraminer - 14 % vol. - 2025 - Trentino-Alto Adige, Bolzano
Aromatico e di straordinaria intensità, nato da una macerazione a freddo delle uve. 

Sprigiona ricchi profumi di rosa e litchi, fusi a note di spezie dolci, offrendo al palato 
un sorso pieno, caldo, morbido e di grande consistenza.

Südtirol-Alto Adige DOC Sauvignon
“Mock” - Kellerei Bozen  € 32

100% Sauvignon - 13,5 % vol. - 2025 - Trentino-Alto Adige, Bolzano
Intensamente profumato, lavorato in acciaio per preservarne la purezza espressiva. 

Unisce decisi sentori di sambuco, pompelmo e foglia di pomodoro a un sorso scattante, 
dritto e dalla forte impronta minerale.

Südtirol-Alto Adige DOC Pinot Grigio 
“Stieler” - Kellerei Bozen  € 30

100% Pinot Grigio - 13,5 % vol. - 2025 - Trentino-Alto Adige, Bolzano
Un bianco espressivo e di grande struttura, fermentato e affinato per 6 mesi in grandi 

botti di rovere. Combina profumi maturi di pera, mela e sfumature vanigliate a un sorso 
corposo, rotondo e piacevolmente minerale.

Venezia Giulia IGT Ribolla Gialla - Mosole  € 24
100% Ribolla Gialla - 13% vol. - 2025 - Veneto, Corbolone

Caratterizzata da profumi delicati di mela verde, fiori bianchi e foglie di limone, affina 

per 6 mesi in acciaio sui propri lieviti. Offre al palato un sorso leggero, scorrevole 
e dal finale perfettamente armonico.

Lugana DOC “Brolettino” - Ca’ dei Frati  € 35
100% Turbiana - 13 % vol. - 2024 - Lombardia, Sirmione

Ottenuto da uve a piena maturazione e affinato per 10 mesi in barrique di rovere, 
esprime intensi sentori di frutta gialla matura, pesca e note balsamiche. Al palato 

si rivela avvolgente e di grande spessore, bilanciando una ricca morbidezza
 a una profonda sapidità minerale.

Lugana DOC - Ca’ dei Frati  € 24
100% Turbiana -13 % vol. - 2025 - Lombardia, Sirmione

Vinificato interamente in acciaio con un affinamento di 6 mesi sui propri lieviti, rivela 
eleganti profumi di fiori bianchi, mela e note di agrumi freschi. Offre al palato un sorso 

dritto, piacevolmente sapido e caratterizzato da una vivace freschezza

Terre d’Abruzzo IGT Pecorino “Prope” - Velenosi  € 24
100% Pecorino - 12,5 % vol. - 2025 - Abruzzo, Controguerra

Nato da una criomacerazione a freddo e affinato per 5 mesi in botti di cemento, sprigiona 
intensi profumi di buccia di pera fusi a fresche note erbacee. Al palato si rivela di buon 

corpo e avvolgente, chiudendo su una netta scia salina e un piacevole finale mandorlato.

Nettuno DOP Cacchione - Casa Divina Provvidenza  € 24
100% Cacchione - 13 % vol. - 2025 - Lazio, Nettuno

Vinificato esclusivamente in acciaio per preservarne la purezza, sprigiona fragranti 
profumi di frutta a polpa bianca e una piacevole nota salina. Al palato si rivela dritto, 

vivace e guidato da una decisa e persistente sapidità.

Chablis AOC - Domaine Besson  € 45
100% Chardonnay - 12,5 % vol. - 2024 - Francia, Borgogna

Nato da terreni fossili nel nord della Borgogna e vinificato esclusivamente in acciaio, 
si esprime con raffinati profumi di mela verde, agrumi e pietra focaia. Al palato rivela 

una freschezza cristallina, che accompagna un sorso lineare 
e dalla persistente impronta salina.

Bourgogne Aligotè AOC - Domaine Berthenet  € 30
100% Aligotè - 12,5 % vol. - 2024 - Francia, Borgogna

Lavorato interamente in acciaio con un affinamento sui propri lieviti, esprime profumi 
vivaci di mela, agrumi freschi e fiori bianchi. Al palato si distingue per una netta nota 

minerale, offrendo un sorso leggero, molto dissetante e dal finale asciutto.

Nettuno DOP “Neroniano” - Casa Divina Provvidenza  € 32
100% Cacchione - 14 % vol. - Lazio, Nettuno

Nato da un leggero appassimento delle uve in pianta e fermentato parzialmente 
in barrique, si esprime con caldi profumi di pesca gialla, ginestra e sfumature di vaniglia. 

Al palato rivela un gusto pieno, rotondo e di grande spessore, sostenuto 
da una notevole persistenza.

Vermentino di Sardegna DOC “Pariglia” - Contini  € 24
100% Vermentino - 12,5 % vol. - 2025 - Sardegna, Cabras

Lavorato interamente in acciaio per preservarne la fragranza, esprime profumi nitidi 
di  fiori bianchi, pera e scorza di agrumi. Al palato offre un sorso vivace, fresco e scandito 

da una bellissima e pulita mineralità.

Etna Bianco Superiore DOC - Barone di Villagrande  € 35
Carricante, Cataratto - 13,5 % vol. - 2024 - Sicilia, Milo

Rarità vulcanica nata a Milo, l’unico territorio a cui è concessa la prestigiosa menzione 
“Superiore” per i bianchi dell’Etna. Unisce note eleganti di frutta a polpa bianca e pietra 

focaia a un sorso d’eccezione, caratterizzato da una freschezza vibrante e da un finale 
di profondissima mineralità.



Rosati italia

rossi italia

Riviera del Garda Classico DOC “Rosa
dei Frati” - Ca’ dei Frati  € 24

Groppello, Marzemino, Sangiovese, Barbera - 12,5 % vol. 
2024 - Lombardia, Sirmione

Vinificato in acciaio con un affinamento di 6 mesi sui propri lieviti, si esprime
 con raffinati profumi di piccoli frutti di bosco, rosa canina e scorza d’arancia. Al palato 
rivela una straordinaria piacevolezza, fondendo una consistenza avvolgente a una netta 

e rinfrescante nota salina.

Salento IGT “Antieri” - Schola Sarmenti  € 28
100% Susumaniello - 13 % vol. - 2025 - Puglia, Nardò

Insolita ed elegante interpretazione in rosa di uno storico vitigno salentino tipicamente 
vinificato in rosso. Sprigiona delicati sentori di piccoli frutti rossi e fiori di campo, 

offrendo un sorso fresco, consistente e dalla sorprendente persistenza salina.

Tharros IGT “I Giganti” - Contini  € 28
Cannonau, Nieddera - 12,5 % vol. - 2025 - Sardegna, Cabras

Ottenuto dall’antico e rarissimo vitigno sardo Nieddera unito al Cannonau, affina
 per 6 mesi tra acciaio e barrique. Sprigiona fragranti profumi di ciliegia, melagrana

 e rosa, offrendo al palato un ingresso morbido, bilanciato da una spiccata freschezza
 e da una decisa scia salina.

Südtirol-Alto Adige DOC Pinot Nero - Kellerei Bozen | € 30
100% Pinot Nero - 13% vol. - 2025 - Trentino-Alto Adige, Bolzano

Affinato in grandi botti di rovere, esprime profumi freschi di lampone, frutti di bosco 
e viola. Al palato si rivela leggero, incredibilmente morbido e vellutato, ideale per chi 

cerca un rosso delicato e di grande armonia.

Langhe DOC Nebbiolo - Angelo Negro | € 28
100% Nebbiolo - 13,5 % vol. - 2025 - Piemonte, Monteu Roero

Affinato prevalentemente in acciaio con un piccolo passaggio in botte grande, sprigiona 
freschi profumi di rosa canina, mora e ribes nero. Al palato si rivela morbido, scorrevole 

e di impeccabile armonia, ideale per chi cerca l’eleganza del Nebbiolo in una veste giovane 
e accessibile.

Etna Rosso DOC - Barone di Villagrande | € 35
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio - 13,5 % vol. - 2024 - Sicilia, Milo

Affinato per 12 mesi in grandi botti di rovere, esprime note eleganti di ciliegia, marasca 
e sfumature di spezie dolci. Al palato si rivela liscio, di straordinaria finezza e guidato 

da una persistente scia minerale che racconta tutta l’anima del vulcano.




